ecole du moulin marck. [ ]
Du 16/02/2026 au 20/02/2026

Menu 5 jours double entree + frites

Steak haché au veau 0. Sauce brune

/Pané fromager0

Pates - , emmental rapé
Camembert

Creme dessert au chocolat

Potage Crécy o

Tartiflette

/Gratin de pommes de terre au fromage
Salade verte - Vinaigrette

Fruit de saison

FILET DE POISSON MEUNIERE @ - Sauce tartare
/NUGGETS DE MAIS

Riz pilaf - Brocolis

Mimolette

Flan nappé caramel

Potage a la tomate du chef o
Aiguillettes de poulet FR O - SAUCE brune
/Omelette nature

Purée de pommes de terre - Petits pois CE2
Yaourt sucré bio

Carottes rapées (régional) Q. Vinaigrette
Bolognaise de boeuf) ©

/Bolognaise de lentilles

Pates - Emmental rapé

Salade de fruits au sirop

Vendredi

) Origine France 0 Végétarien Recette du chef o Plat signature (@ Produit labellisé o Régional



