
ecole du moulin marck.
Du 23/02/2026 au 27/02/2026

 Bio  Recette du chef  Plat signature  Produit labellisé  Origine France

 

Menu 5 jours double entree + frites

Lu
nd

i

Chipolata - Sauce aux oignons
/Boulettes végétariennes
Semoule  - Ratatouille
Edam
Compote pomme poire

M
ar

di
Potage Dubarry du chef 
Filet de colin d'Alaska MSC  - Sauce provençale
/Cordon végétal
Riz créole
Crème dessert à la vanille

M
er

cr
ed

i Céleri râpé - Sauce façon remoulade
JAMBON BLANC
/Omelette nature
Pâtes - Sauce tomate - Emmental râpé
Yaourt aromatisé

Je
ud

i

Macédoine de légumes - Sauce façon remoulade
Pain Hot dog - Saucisse de volaille
/Saucisse végé façon merguez
Pommes de terre noisette - Salade verte
Suisse fruité

Ve
nd

re
di Hachis parmentier de boeuf (boeuf Français) 

/Parmentier vegetarien 
Gouda
Fruit de saison


